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Tierra astur carta pdf

Resumen de la politica de privacidad Este sitio web utiliza cookies para brindarte la mejor experiencia de usuario posible. La informacién de las cookies se almacena en tu navegador y realiza funciones como reconocerlo cuando regresa a nuestro sitio web ademds de ayudar a nuestro equipo a comprender qué secciones del sitio web le resultan mas
interesantes y utiles. Cookies necesarias Las cookies necesarias son esenciales para que el sitio web funcione correctamente. Esta categoria solo incluye cookies que garantizan funcionalidades bésicas y caracteristicas de seguridad del sitio web y no almacenan ninguna informacion personal. Si desactiva estas cookies, no podremos guardar sus
preferencias. Esto significa que cada vez que visite este sitio web deberd habilitar o deshabilitar las cookies nuevamente. Cookies de terceros Tierra Astur utiliza cookies para mejorar tu experiencia mientras navegas por el sitio web. Las cookies que se clasifican como necesarias se almacenan en tu navegador, ya que son esenciales para el
funcionamiento de las funcionalidades basicas del sitio web. También utilizamos cookies de terceros que nos ayudan a analizar y comprender cémo utilizas este sitio web. Estas cookies se almacenaran en tu navegador solo con tu consentimiento. También tienes la opcidon de optar por no recibir estas cookies pero la exclusién voluntaria de algunas de
ellas puede afectar a tu experiencia de navegacion. Contribuir a la retroalimentacién 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Gijon, C/ Marques De San Esteban, 30, 33206, Gijon, Spain "{Un lugar més hermoso para ir!" Comida Cerveza Café Cafeteria 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Colloto (cerca de Gijon),
Calle De Luis Suarez Ximielga 2 Bj, Colloto I-33010, Espafia, Spain ""Servicio: 5 Ambiente: 5"" Caribenia Espafiol Cubano Café Cubano 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Oles (cerca de Gijon), Las Arenas, 8, Oles, Asturias, Oles I-33315, Espana, Spain "El bien: las terrazas y las instalaciones. El trato de una de las duenas (la
hermana del cocinero), una mujer realmente hermosa. La calidad del produc..." #7 Europeo en Oles Espafiol Helado 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Gijon, Calle Numa Guilhou, 16, Gijén 1-33206, Espafa, Spain "Bueno, no sé por donde empezar. Es un lugar acogedor, familiar y con un excelente trato. Si vienes a la zona, no
puedes dejar de visitarlo; comeras co..." Espafol Café Espanol Helado Pescado 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Avilés (cerca de Gijon), Calle Bances Candamo 7, Avilés 1-33401, Espafia, Spain "**Servicio:** Comedor **Tipo de comida:** Cena **Precio por persona:** €1-10 **Comida:** 5 **Servicio:** 2 **Ambiente:** 5 **Platos
recome..." #13 Comida Répida en Avilés Helado Tierra Astur El Vasco es el mayor local dedicado a los productos asturianos. A la gran sidreria con toneles y salén privado para eventos y celebraciones, se une una espectacular tienda-exposicién para ofrecerte los mejores productos de Asturias: carnes de razas autdctonas, quesos artesanales
asturianos, vinos y sidras con Denominacién de Origen Protegida de Asturias, verduras asturianas, pan de escanda ecoldgica, entre otros productos avalados por las marcas de calidad producidas en el Paraiso, y, por supuesto, nuestro Gochu de Monte Ecoldgico. Un espacio gastrondémico que rememora oficios y tradiciones asturianas y que gracias a
una arquitectura, basada en acero, vidrio y pontones de madera, y a su cocina tradicional asturiana hace que disfrutes de Tierra Astur y de Asturias en toda su esencia. Tierra Astur Avilés 33402 Avilés C. San Francisco, 4tel. 984 83 30 38 Menu diario: 12 € + bebida 3,5 - Gran espacio, productos de la tierra. Cocina asturiana, tienda de productos de la
tierra. Local singular, buena atencién, precio correcto. Siete sidrerias repartidas por Asturias. Son un 3,5 estrellas Pepa Pink. LOCAL Acceso: Accesible Aparcamiento: Zona azul Espacio: Grande (70 p)Terraza Distribucién: Amplia Iluminacién: Correcta Mobiliario: SillasBancos Limpieza lavabos: Buena Papel Cambiador: Si Extras: No PERSONAL
CARTA Vestuario: Uniforme Amabilidad: Si Eficacia: Si Presentacién: Vinos y cavas: Sidra Otros: Eventos privadosTienda de productos asturianos IDIOMAS Castellano Bable Inglés Tierra Astur es un conjunto de sidrerias que defiende y promociona los productos de la tierra como son la sidra, los platos tradicionales y las profesiones que van ligados a
la cultura asturiana, osea, el maestro escanciador, el parrillero o la guisandera entre otros. Abrieron la primera sidreria en el 1997 y en el 2012 inauguraron su 42 local en Avilés, el que nosotros visitamos. Actualmente son 7 las sidrerias que se ubican por toda Asturias. El Tierra Astur Avilés tiene un par de terrazas, una delante y otro interior, una
tienda de productos autoctonos en la entrada y un local singular con una zona de mesas dentro de toneles de sidra y otra en una zona abierta.Todo es madera, accesible, amplio, luminoso y con el cubo al lado de cada mesa para poer escanciar la sidra sin ponerlo todo perdido. Una carta con fotos para que el turismo y los desconocedores de la cocina
asturiana tengan claro qué van a pedir.Quesos y embutidos asturianos, ensaladas, croquetas, pastel de cabracho, chorizos a la sidra, lacén, rapas y tortos como entrantes.Como principales, platos clasicos de cuchara, verduras, pescados y carnes asturianas asados en parrillas de carb6n. Como no, el cachopo en diferentes versiones es uno de los platos
estrella. Los postres caseros, elaborados con leche fresca del dia servida por lecherias locales: la tarta de la abuela, arroz con leche, casadielles, tarta de queso y los frixuelos hechos con harina de escanda asturiana.La bodega: sidra, escanciada por uno mismo o por el personal de sala, vinos asturianos y cervezas artesanales de la zona. En esta
comida éramos 3 y compartimos todos los platos con un par de botellas de sidra y pan artesano. Entrantes Unos fritos de bacalao con un rebozado muy bueno. El pastel de cabracho, riquisimo. Principal Debido al tamafio pedimos solo un cachopo, el gran cachopo de vaca asturiana con jamoén y queso asturiano de cabra. Venia con patatas fritas y
tomate con cebolla alinados. Muy tierno, rico y con intenso sabor a queso de cabra. Pedimos salsita de Cabrales para las patatas. Postre Para compartir también, frixuelos de escanda asturiana, ecoldgica, rellenos de nata y cubiertos de chocolate, realmente buenos. En cambio el arroz con leche, un plato enorme, no nos hizo mucha gracia, estaba
pasado y como sin ligar con la leche. Nos lo dejamos y ni preguntaron por qué. Para beber Un par de cervezas, un par de botellas de sidra que nos escanciaba el camarero cuando lo pediamos y una de agua. Para acabar, cafés. Los tres, unos 36,5 € por cabeza. Un precio correcto para los platos, atencion y espacio. Local comodo, accesible y
terraza.Personal atento y rapido.Cocina tipica asturiana con brasa.Precios correctos.Reserva en la web.Eventos privados, tienda y los jueves, espectaculo relacionado con el folclore asturiano. Actualizado el: abr 24, 2025 Asesor Pierre Encuentre su lugar perfecto con el asesor Pierre Contribuir a la retroalimentacién El restaurante en la famosa calle
Gascona, la calle de las antiguas sidrerias, es un lugar de sabores de la mejor cocina asturiana como fabada, potajes, embutidos, quesos, tostas con picadillo, todo acompainado de buena sidra. También cuenta con una tienda donde se pueden comprar productos de la tierra asturiana. Altamente recomendado para conocer productos tipicos asturianos y
descubrir como beber sidra. Ubicado en la calle culinaria rodeado de establecimientos similares, el ruido y serrin en el suelo lo hacen mas atractivo. Con un ambiente tipico asturiano, es recomendable probar las croquetas, sepia, pulpo y, por supuesto, beber sidra. Con un buen servicio rapido, comida de calidad y personal amable, es un placer comer
en Oviedo. Es un restaurante muy recomendado en la calle Gascona, con platos muy abundantes y de calidad que recordaras toda la vida. Un lugar perfecto para disfrutar con amigos. 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Oviedo, Tenderina Alta 46, 33010, Oviedo, Spain "If I came to Oviedo again, we would surely eat here again."
Espariiol Espafiola Espanol Café Sopa 4.8 Abierto ahora €€€€ 4.8 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Colloto (cerca de Oviedo), Calle De Luis Suarez Ximielga 2 Bj, Colloto I-33010, Espaifia, Spain ""Servicio: 5 Ambiente: 5"" Caribefa Espafiol Cubano Café Cubano 4.4 Abierto ahora €€€€ 4.4 Abierto ahora €€€€ Ciudad: Oviedo, Argiielles 1, 33003 Oviedo, Spain
"Para mi el mejor de Oviedo desde hace muchos afios." Iniciar sesién



